
1. ການກະກຽມເມັດພັນເຂົ້າລຸ້ນ 2
ໃນການຕົກກ້າຄວນມີການທົດສອບຄວາມງອກຂອງເມັດພັນ 

ເຂົ້າລຸ້ນ 2 ກ່ອນ ຫຼື ດີແທ້ແມ່ນໃຫ້ຕາກແດດກ່ອນ 1 – 2 
ແດດ ເພື່ອກະຕຸ້ນໃຫ້ເຂົ້າງອກດີ.

ï ຄັດເລືອກແມ່ນພັນເຂົ້າໂດຍການໃຊ້ນໍ້າເກືອ.

ï ການຂ້າເຊ້ືອທ່ີຕິດມານຳເມັດພັນເຂ້ົາດ້ວຍນ້ໍາຮ້ອນ ແລະ ເຊ້ືອ 
ໄທໂຄເດີ້ມາ. ນ້ໍາຮ້ອນ 60 ອົງສາ ແຊ 10 ນາທີ ແລະ 
ແຊ່ໄທໂຄເດີ້ມາ 12 ຊົ່ວໂມງ.

2. ການກຽມຕາກ້າ
ພວກເຮົາຄວນລະວັງສຳລັບການຕຽມຕາກ້າ ເພື່ອຫຼີກລ້ຽງແນວ 

ພັນອື່ນມາປົນກັນ, ພວກເຮົາຄວນເຮັດຄັນນາຂັ້ນ ຫຼື ໃຫ້ມີ 
ໄລຍະຫ່າງກັນປະມານ 1–2 ແມັດ. ການຫຼີກລ້ຽງຄວາມຜິດ 
ພາດທີ່ຈະເກີດຂືຶ້ນ ໃນເວລາທີ່ພວກເຮົາຕົກກ້າ ບໍ່ຄວນໃຫ້ມີ 
ການຜິດພາດເຊັ່ນ: ເວລາເອົາແນວພັນມາຄັດເລຶອກ, ມາ 
ແຊ່ນໍ້າ, ມາບົ່ມ ແລະ ມາຫວ່ານລົງໃນຕາກ້າບໍ່ໃຫ້ມາການ
ສັບປົ່ນແນວພັນກັນ.

3. ການກຽມດີນ
ການກຽມດີນກ່ອນປັກດຳ ກ່ໍແມ່ນມີຄວາມສຳຄັນຄວນກຽມ 

ໃຫ້ຮາບພຽງດີຈະມີຄວາມສະດວກ ຫຼາຍຢ່າງ ເຊັ່ນ: ສາ 
ມາດລະບາຍນໍ້າໄດ້ດີ, ຄວບຄຸມການເກີດຫຍ້າ, ສະ 
ດວກໃນການຕັດເຂົ້າປົນ ແລະ ຕົ້ນເຂົ້າງາມໝໍ່າສະເໝີ
ກັນໄດ້ເມັດພັນທີ່ມີຄຸນນະພາບ.

4. ການປັກດໍາ
ຖ້າການປັກດຳນາທ່ີມີສອງແນວພັນຢູ່ໃກ້ຄວນໄດ້ແຍກກັນ

ໃຫ້ມີໄລຍະຫ່າງກັນເພື່ອບໍ່ໃຫ້ມີການປະສົມພັນຂ້າມ.

5. ການກໍາຈັດວັດສະພືດ (ຫຍ້າ) 
ຖ້ານາມີຫຍ້າຈະຕ້ອງໄດ້ອານາໄມ ອອກຖ້າບ່ໍອານາໄມອອກ 

ຈະເຮັດໃຫ້ຫຍ້າຍາດກີນທາດອາຫານນຳຕ້ົນເຂ້ົາຈະບ່ໍ
ງາມສົມບູນມັນຈະກະທົບຕ່ໍຄວາມສົມບູນຂອງເມັດພັນ.

6. ພະຍາດ ແລະ ສັດຕູພືດຂອງເຂົ້າ
ກ. ພະຍາດ: ສ່ວນຫຼາຍມັກຈະເກີດພະຍາດເຫງ້ົາເໜ່ົາ (Foot 

rot)  ເກີດຈາກເຊ້ືອແບກທີເຣັຽ Erwinia chrysanthemi

ເນື້ອງຈາກວ່າ: ມັນຕິດມາກັບເມັດພັນກ ພະຍາດນີ້ ແມ່ນພະຍາດ 
ມັນຈະມີຜົນກະທົບເຊັ່ນ: ຜົນຜະລິດຫຼຸດລົງ, ມັນສາມາດຂະຫ
ຍາຍຕົວໄປໃນເມັດພັນໄດ້.

ຂ. ສັດຕູພືດຂອງເຂົ້າ: ສ່ວນນ້ອຍທີ່ສັດຕູພືດຈະເກີດໃນນາທີ່ຜະ 
ລິດແນວພັນເຂ້ົາລຸ້ນ 3 ແຕ່ກ່ໍເກີດຂ້ືນໄດ້ເປັນຕ້ົນ: ດ້ວງກໍ, ບ້ົງ ຂຽວ, 
ແມງແຄງ...ແຕ່ກະບ່ໍພໍທ່ີຈະສ້າງຄວາມເສຍຫາຍຕ່ໍຜົນຜະລິດໄດ້

7. ການຫຼົກເຂົ້າປົນ
ໃນການຫຼົກເຂົ້າປົນແມ່ນມີ 2 ຢ່າງ ຄື: ເກີດຈາກການແຍກຕົວຂອງ 

ແນວພັນເອງ ແລະ ເກີດຈາກການມີແນວພັນອ່ືນມາປົນ. ການ
ຫຼົກເຂົ້າປົນຈະຕ້ອງສັງເກດ ເບີ່ງລັກສະນະຕ່າງໆ ເຊັ່ນ: ສີຂອງ
ຕົ້ນ, ໃບ, ເມັດ, ຄວາມສູງຂອງຕົ້ນ, ການອອກດອກ. ຄວນຫຼົກ 
ເຂົ້າປົນຢູ່ 4 ຄັ້ງຄື:

1. ໄລຍະເປັນຕົ້ນກ້າກ່ອນປັກດຳ.

2. ໄລຍະຫຼັງປັກດຳໄດ້ 30 ຫາ 50 ວັນ.

3. ໄລຍະເຂົ້າ ອອກດອກ.

4. ໄລຍະເຂົ້າ ສຸກກ່ອນເກັບກ່ຽວ 5 ຫາ 10 ວັນ.



ຂັ້ນຕອນການຜະລິດແນວພັນເຂົ້າລຸ້ນ 3

ງອກໄວສະໝໍ່າສະເໝີດີ ແລະ ມີຄວາມແຂງແຮງ, ເປັນ 
ເມັດພັນທີ່ບໍ່ມີພະຍາດ ແລະ ແມງໄມ້ທຳລາຍ, ບໍ່ມີເມັດ 
ຫັກ, ບໍ່ມີເມັດທີ່ບໍ່ສົມບູນ, ບໍ່ມີເມັດພັນອື່ນປົນ ແລະ ບໍ່ມີ 
ສິ່ງເຈື່ອປົນອື່ນໆ.

ທີ່ມາຂອງເມັດພັນ: ແຫຼ່ງທີ່ມາຂອງເມັດພັນ ສະເພາະການ 
ຜະລິດເມັດພັນເຂົ້າລຸ້ນ 3 ຈະຕ້ອງແມ່ນເມັດພັນທີ່ໄດ້ຮັບ
ການລົງທະບຽນ ຫຼື ຢັ້ງຢືນວ່າເປັນເມັດພັນເຂົ້າລຸ້ນ 2 ມາ
ກ່ອນທ່ີໄດ້ຮັບການຜະລິດຢູ່ບັນດາສູນຂອງສູນກາງຂອງ 
ແຂວງເຊີ່ງໄດ້ຮັບຮອງທາງ ດ້ານມາດຖານການຜະລິດ 
ເມັດພັນເຂົ້າທີ່ຂື້ນກັບການຈັດຕັ້ງຂອງລັດ. 

ກວດແກ້ໂດຍ: ທ່ານ ສົມໄຊ ສີຊານົນ ຫົວໜ້າ

ກົມສົ່ງເສີມກະ ສິກຳ ແລະ ສະຫະກອນ,

ຖາມຂໍ້ມູນເພີ່ມເຕີມ:

ຖະໜົນທ່າງ່ອນ, ບ້ານດອນຕີ້ວ, ເມືອງໄຊທານີ, ນະຄອນ 
ຫຼວງວຽງຈັນ. daec.maf.gov.la 021 732 072,  ທ່ານ 
ມະນີລັດ ຊາສີດາວົງ 020 9915 2270

8. ການເກັບກ່ຽວ
ເຂົ້າທີ່ຈະກ່ຽວເປັນແນວພັນຈະຕ້ອງສຸກແກ່ເຕັມທີ ຫຼື ວ່າສຸກ 

ກວ່າເຂົ້າກີນປະມານ 5 ຫາ 10 ວັນ.

9. ການຕາກເມັດພັນເຂົ້າ
ກ່ອນຈະຕາກເຂົ້າທີ່ຈະເຮັດເມັດພັນຕ້ອງໄດ້ອານາໄມຜ້າ ຫຼື 

ສ່ິງທ່ີຈະມາປູຕາກເຂ້ົາໃຫ້ດີ, ຖ້າເປັນເຄ່ືອງອົບກ່ໍຕ້ອງໄດ້ອາ 
ນາໄມໃຫ້ສະອາດດີຄວາມຊຸ່ມທີ່ເໝາະສົມແມ່ນ 14%.

10. ການຄັດເມັດພັນເຂົ້າ

ຫຼັງຈາກເມັດພັນເຂົ້າຕາກແຫ້ງໃຫ້ໄດ້ຄວາມຊຸ່ມ 14 % ຫຼື 
ໜ້ອຍກວ່າສາມາດຄັດເມັດພັນ ໄດ້ດ້ວຍເຄື່ອງຄັດເມັດພັນ 
ໄດ້ແຕ່ຖ້ານຳໃຊ້ເຄື່ອງນ້ອຍ ແມ່ນສາມາດເປົ່າໄດ້ແຕ່ບໍ່ສາ 
ມາດຄັດແຍກເສດເຟືອງ, ເມັດຫຍ້າ, ເຂົ້າເມັດລີບ, ເມັດບໍ່ 
ຕຶ່ງດີໄດ້.

ເງື່ອນໄຂຂອງເມັດພັນເຂົ້າທີ່ມີຄຸນນະພາບສູງ
ແຫຼ່ງທີ່ມາຂອງເມັດພັນເຂົ້າທີ່ມີຄວາມບໍລິສຸດສູງທາງກ ມະ 

ພັນມີລັກສະນະແນວພັນເດີມ, ເປີເຊັນການງອກສູງ, ການ 2022

ສະໜັບສະໜູນໂດຍ:  

 EU      The TAP-AIS project 


